POLITICA DE INOCUIDAD ALIMENTARIA

La organizacion de AMAI NIHON SL tiene como objetivo primordial corresponder a las exigencias y
necesidades de clientes y consumidores a través de un servicio excelente que va desde la fabricacion
de sus productos hasta la expedicidn siguiendo los parametros que nos impone un mercado de gran
competitividad.

La actividad que AMAI NIHON SL. realiza, es conforme a los criterios exigidos de la Norma Internacional
FSSC 22.000:

Fabricaciéon de mochis, mini cotton y trufas envasados en envase de plastico y carton.
La declaracion de Politica recoge como lineas maestras:

1. La Direccion asume el compromiso de cumplir con los requisitos y calidad especificada por nuestros Clientes, los
propios y la legislacidon, teniendo como meta mejorar continuamente el Sistema de Inocuidad Alimentaria, con
un alto grado de responsabilidad ética y personal, valorando los valores sociales.

2. Cumplir todos los requisitos estipulados en el Sistema de Inocuidad Alimentaria, asi como los legales y
reglamentarios aplicables a nuestra actividad y a la inocuidad del producto, para garantizar la seguridad y
autenticidad.

3. Demostrar una gestion eficaz en la fabricacion, resultante de las acciones sistematicas de prevencion, deteccion,
correccién y superacién, con el compromiso de evitar cualquier riesgo de contaminacion.

4, La Calidad es una tarea comun de todos los departamentos de la Empresa. Cada secciéon debe asumir, con el
mismo rigor y exigencia en cada proceso, que es, a su vez, cliente y proveedor de otros departamentos.

5. Aplicando continuamente los conceptos de cultura alimentaria por parte de cada empleado de AMAI NIHON SL en
el dia a dia.

6. La Politica que aqui se define es el marco de referencia para establecer y revisar los objetivos de Inocuidad
Alimentaria.

7. Fomentar y conseguir un ambiente motivador de todos los miembros de la empresa, dando la formacién necesaria
en cada uno de nuestros trabajadores.

8. Elaborar productos sostenibles y amigables con el medio ambiente, prestando especial atencidén a los vertidos
generados por la actividad de la empresa.

9. Mejora continua de la eficacia del sistema de calidad y seguridad alimentaria, mediante el uso de la comunicacién
(interna y externa), verificacion, analisis, validacion, para mantenerlo actualizado continuamente.

La Direccidn hace esta politica accesible y la pone a disposicion de sus clientes, empleados, proveedores
y partes interesadas.

La politica se despliega en objetivos y metas concretas para las diferentes areas de la empresa, las
mismas, iran variando en funcién a las necesidades detectadas y los puntos de mejora propuestos,
evaluandolos y asegurandonos que estos se cumplan anualmente.

La Politica se mantiene al dia mediante revisiones periddicas, coincidiendo con las revisiones del sistema
por parte de la direccién, con el fin de que tenga en cuenta los cambios en las condiciones del entorno
y la informacion recibida. En ese sentido la direccion proporciona y proporcionara todos los medios
humanos, técnicos y econdmicos necesarios para alcanzar los objetivos y metas que se establezcan
programada y periédicamente.

Se asume el compromiso de prevenir y reducir el desperdicio alimentario, optimizando los procesos
productivos. Para ello se establecen objetivos concretos como reducir progresivamente el volumen de
desperdicio generado, mejorar la eficiencia en almacenamiento y produccion (FIFO), capacitar a todo el
personal en buenas practicas y realizar promociones de productos con poca rotacién.

Por todo ello se requiere la participacion e integracion de todo el equipo humano de AMAI NIHON SL en
la implantacién del sistema de gestidén de inocuidad alimentaria, basado en los requisitos existentes.
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